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Arfpasi

Tonno, mandorla e vape vosse. Cracker con bresaola di fonno e ventresca al
-t

Tuna, almond and beetroot. Crackers with tuna bresaola and BBQ belly — Thunfisch, Mandel und rote Riben. Cracker

mit Thunfisch-Bresaola und Thunfischbauch beim BBQ

Calamaro bignco e nero - 15 £

Black & white squid - Schwarzer und weiBer Tintenfisch

Cagesante, 2vcca ¢ salsn P AL - v €

Scallops, pumpkin and Pil Pil sauce - Jakobsmuscheln, Kirbis und Pil-Pil-Sauce

Cervo, Cardoncel, Parm(g(ano e acefo balsamico 100 anni - 1 £

Venison, cardoncelli mushrooms, Parmesan cheese and 100-year-old balsamic vinegar - Hirsch, Kardoncelli Pilze,

Parmesankase und 100 Jahre alter Balsamico-Essig

Melanzana "vicordo di casa'® - 10 £

Aubergine ‘like at my home’ — Aubergine ‘wie bei mir zu Hause’
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Fusts, trigie ¢ broccok - 1 € 5

Pasta, red mullet and broccoli — Nudeln, Meerasche und Brokkoli

Spaghetti ol pesto di erbe, popo e polvere di e Togqinsche - 15 €

Spaghetti with herb pesto, octopus and Taggiasca olive powder - Spaghetti mit Krduterpesto, Oktopus und Taggiasca-Olivenpulver

Riccioli, fasolari e asfice - 19 €

Durum wheat curls, fasolari shells and lobster - Kringel, Fasolari-Muscheln und Hummer

Ko, vobion e funghi % - 11 €

Rice, robiola cheese and mushrooms - Reis, Robiola-Kése und Pilze

Pin di pafafa affumicata, crema di sedano (g ¢ sforione. - 15 £

Smoked potato plin, celeriac cream and sturgeon - Raucherkartoffel-Plin, Sellerie- und Stércreme

Tutti | prodotti ittici sono congelati allorigine o abbattuti successivamente



Second: - piaff

Koo cofa in fogio i e, fagoil Mo rero sl - 19 €

Amberjack fish cooked in vine leaf, black beans and salanova salad - Ricciola Fisch gekocht im Weinblatt, schwarzen Bohnen
und Salanova Salat

Anguila e ongfr, pafafa monfata e sengge - 19 €

Eeland duck, whipped potato and mustard - Aal und Ente, Schlagskartoffel und Senf.

Galinella, pak—Choi, prezzemolo ¢ ln sup 2uppeffa - 19 €

Gurnard, pak-choi and parsley - Knurrhahn, Petersilie und Pak-Choi

Topinambr, roccide, 1 vevo e lquizia  * - 11 €

Jerusalem artichoke, hazelnuts, black tea and liquorice - Topinambur, Haselniisse, schwarzer Tee und Lakritze

Agrell: i flefto, fagolni e shiso, la Cosfing ﬂmm il BB - 50 £

Lamob: fillet, green beans and shiso, BBQ-glazed ribs - Lamm: Filet, griine Bohnen und Shiso, BBQ-glasierte
Rippchen

Dessert

Ricotta e fichi - 1 £

Ricotta cheese and figs — Ricotta-Kéase und Figen

Soufe yaniglia e sorbeffo wa fraqoln % -1 €

Vanilla souffle and strawberry grape sorbet - Vanille-Erdbeertrauben-Sorbet

Tacos ol caramello e pop Com - 11 €

Caramel and popcorn tacos - Karamell- Und Pop-Mais-Tacos

Come wna Pavloval - 1 €

Like a Pavlova - Wie eine Pavlova

Tiramisu fulurista - 11 £

Futuristic tiramisu - Futuristisches Tiramisu

* Prodotti locali e sostenibili - Local and sustainable products - Lokale und nachhaltige Zutaten

In presenza di allergie e/o intolleranze alimentari il nostro-personale € a disposizione per fornire adeguate informazioni su cibi e bevande
In case of allergies or food intolerances, kindly notify our staff who will provide you with detailed information about dishes and beverages



"fAndafa b viforno” wew 15 € - Wi paig 10 € - Non kol paing 35 €

“Un viaggio nella cucina mediterranea! Un esperienza culinaria unica, dove ogni piatto racconta la mia visione di
cucina mediterranea contemporanea . Lasciatevi guidare in un percorso di sapori autentici, ingredienti freschi e
tradizione rivisitata con passione. Buon divertimento”

Chef Pasquale Tozzi

Let yourself be carried away and enjoy this moment. Chef Pasquale will guide you through the discovery of his
cooking philosophy.
Lassen Sie sich mitreiBen und genieBen Sie diesen Moment. Entdecken Sie die Kochkiinste von Chef Pasquale.

Calamaro bignco € nero

Black & white squid - Schwarzer und weiBer Tintenfisch

Tarfare di fonno con mandorla e vapa vosss, brespola di fonno su Cracker e
venfresca al- DA

Tuna tartare with almond and beetroot, tuna bresaola served on cracker and BBQ flavour tuna belly —
Thunfisch-Tartar mit Mandeln und Roter Bete, Thunfisch-Bresaola serviert auf Crackern und Thunfischbauch mit

BBQ-Sauce

Pin di pafafa affumicata, Crema di sedano vapn € Storione

Smoked potato plin, celeriac cream and sturgeon - R&ucherkartoffel-Plin, Sellerie- und Stércreme

Agrell: il fletto, fagiolini e shiso, la cosfing ﬂlassm‘a al Poa

Lamob: fillet, green beans and shiso, BBQ-glazed ribs - Lamm: Filet, griine Bohnen und Shiso, BBQ-glasierte
Rippchen

Giocherellando

Selection of our desserts - Auswahl unserer Desserts
Qi&&
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In presenza di allergie e/o intolleranze alimentari il nostro-personale € a disposizione per fornire adeguate informazioni su cibi e bevande
In case of allergies or food intolerances, kindly notify our staff who will provide you with detailed information about dishes and beverages




